
 

Jornadas 
Gastronómicas 

2 de julio de 2021 - 20,30h. 
Precio: 48,50€ comensal

Cata/maridaje vinos de Jérez, Bodega González Byass 
 

 
 Croqueta de jamón ibérico de bellota 
 Croqueta de rabo de toro guisado 

 
 Tosta de paté de perdiz al Jerez con AOVE picual y encurtidos 

 
 Tiradito de salmón, cítricos y brotes tiernos 

 
 Carrillera de cerdo ibérico glaseada con crema de calabaza a la mantequilla 

 
 Crema de foie, cerezas y aceite de higo 

 
 Flan de nata cremoso 

 
Aperitivo:  

Fino Tio Pepe 
Cena: 

Amontillado Viña AB 
Palo Cortado Leonor 

Oloroso Alfonso  
Solera 1847 Cream. Oloroso dulce  

Postre: 
Néctar Pedro Ximénez. Dulce 


